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ESPANOL

Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar la freidora. Guarde el manual en
un lugar seguro para consultas futuras.

Descripcion del Producto

Cesta de freir
Proteccion del asa
Botdn de liberacion
Asa

Olla

Cubierta superior
Entrada de aire

Panel de control
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Boton de aumento de temperatura
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Botdn de disminucion de temperatura
Botén ON/OFF (Encendido/Apagado)
Boton de aumento de tiempo
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Boton de seleccion del modo de coccion
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Botdn de disminucion de tiempo
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Salida de aire

—
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Cable de alimentacién

Precauciones de seguridad

— Lea cuidadosamente el manual de instrucciones
antes de usar el aparato. Guarde el manual siempre al
alcance para consultas futuras.

— Nunca coloque aceite en la olla ya que eso puede
provocar un incendio.



— Esta freidora contiene modulos electronicos vy
elementos calefactores en su interior. No la sumerja en
agua ni la lave bajo el agua en ninguna circunstancia.

—  No cubra la entrada ni la salida de aire durante el uso.
No toque el interior del aparato para evitar quemaduras y
escaldaduras.

— Las superficies externas del aparato se calientan
mucho durante el uso. No toque las superficies calientes.
Use siempre el asa del aparato.

—  Durante el uso del aparato saldra aire caliente por la
salida de aire. Mantenga una distancia segura. No toque
las superficies calientes y no se acerque a la salida de
aire. Tenga cuidado con el vapor caliente que sale del
interior al sacar la olla.

Advertencias de seguridad

— Mantenga el cable de alimentacion y el enchufe
protegidos para evitar un desastre.

— No dane, estire con fuerza ni tuerza el cable de
alimentacion, no lo use para transportar cargas pesadas,
no lo transforme de ninguna manera, no deje que el cable
cuelgue del borde de la mesa o mostrador, ni que entre
en contacto con superficies calientes para evitar
descargas eléctricas, incendios y otros accidentes.



Para evitar cualquier riesgo, el cable de alimentacion en
mal estado debera ser reemplazado por el fabricante, su
agente de servicios técnicos o personas con calificacion
similar.

—  No enchufe/desenchufe el cable de alimentacion con
las manos mojadas ya que eso puede provocar una
descarga eléctrica.

—  Compruebe que el cable de alimentacion quede bien
enchufado al tomacorriente para evitar descargas
eléctricas, cortocircuitos, humo, chispas y otros peligros.
—  Para evitar descargas eléctricas y mantener el buen
funcionamiento, no sumerja el aparato, la olla, el cable de
alimentacion o el enchufe en agua u otros liquidos.

— No coloque o use el aparato en presencia de vapores
explosivos y/o inflamables.

— No coloque o use el aparato sobre ni cerca de
materiales combustibles tales como manteles, cortinas y
otros, para evitar un riesgo de incendio.

—  Asegurese de utilizar la freidora sobre una superficie
resistente al calor, plana y nivelada, dejando una
distancia de al menos 30 cm a las paredes, muebles u
otros articulos inflamables.

— Ningun electrodoméstico esta disenado para ser
operado por un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.



—  No utilice la freidora de aire para otro fin que no sea
el previsto.

—  Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o
con falta de experiencia o conocimientos, siempre que
sean supervisadas o instruidas en el uso seguro del
aparato y que entiendan perfectamente los peligros
potenciales.

—  Siempre mantenga a los ninos bajo vigilancia para
garantizar que no jueguen con el aparato.

— Mantenga al aparato lejos de los ninos para evitar
escaldadura, descarga eléctrica u otras lesiones; es
indispensable la presencia de un adulto cuando el
aparato esté siendo usado por nifios o cerca de ellos.

—  Este electrodoméstico puede ser usado por ninos
con al menos 8 anos de edad, siempre que sean
supervisados, hayan recibido instrucciones para el uso
seguro del aparato y estén plenamente conscientes de
los peligros involucrados.

— La limpieza y el mantenimiento de la freidora no
deben ser realizados por ninos, a menos que tengan 8 o
mas anos de edad y estén siendo vigilados por un adulto.
— Mantenga al aparato y su cable de alimentacion
fuera del alcance de ninos menores de 8 anos.

— Al usar electrodomésticos, siempre se deben de
tomar precauciones basicas de seguridad para evitar el



riesgo de incendio, descargas eléctricas y/o lesiones
personales en caso de mal uso.

— Asegurese de que la tension eléctrica que se informa
en la placa de caracteristicas del aparato se corresponda
con la tension del tomacorriente. Si este no es el caso,
pongase en contacto con el distribuidor de su red eléctrica
y no conecte la freidora al tomacorriente.

— Nunca deje la freidora desatendida mientras esté en
funcionamiento.

— Nunca abra el aparato por la parte delantera,
coloquese siempre ligeramente a un lado para evitar
gquemarse con el vapor.

—  Nunca use el aparato después de haber sufrido una
caida, si presenta sefnales evidentes de danos fisicos o si
detecta cualquier fuga.

— Mantenga este documento siempre al alcance y
entrégueselo al futuro propietario en caso de donacion o
traspaso del aparato.

—  No use este aparato si el cable de alimentacion o el
enchufe estuvieran danados, si no funciona
correctamente, si observa cualquier rotura o luego de
haber sufrido una caida. Si el cable de alimentacion esta
deteriorado debera ser reemplazado por el fabricante, su
agente de servicios 0 una persona con calificacion similar
para evitar riesgos potenciales.

—  El dispositivo no esta disenado para ser operado por



medios de temporizadores externos o un sistema de
control remote.

— Su aparato ha sido disenado para uso doméstico
unicamente. No fue disenado para usarse en los
siguientes casos que no estan cubiertos por la garantia:
- en areas de cocina reservadas para el personal en
tiendas, oficinas y otros entornos profesionales,

- en posadas agricolas,

- por clientes de hoteles, moteles y otros entornos
residenciales,

- en entornos de tipo alojamiento y desayuno.

Antes del primer uso

Desembale el aparato, asegurese de que el contenido esté completo y compruebe si hay dafios
que se produjeron durante el transporte. No lo utilice si tiene alguna duda, pongase en contacto
con nuestro servicio de atencion al cliente.

Su aparato esta bien empaquetado para protegerlo durante el transporte.

e Saque el aparato con cuidado de su embalaje de venta.

¢ Retire todo el material de embalaje.

e Mantenga todo el embalaje fuera del alcance de los nifios. Peligro de asfixia.

eLimpie el aparato y todos los accesorios para eliminar todo el polvo del embalaje segun las
instrucciones del capitulo "LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTQ".

e Limpie el interior del aparato y las superficies externas con un pafio humedo.

e Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada. Asegurese de que la
superficie sea resistente al calor. Observe que alrededor del aparato haya buena circulacion de
aire y esté lejos de superficies calientes u otras fuentes de calor, asi como de cualquier material
combustible.

e Introduzca la cesta de freir en su lugar dentro de la olla, escuchara un sonido “tac” indicando
que la cesta esta trabada. Deslice la olla en la cavidad del aparato.



o Este electrodoméstico funciona apenas con aire caliente. No llene la olla con aceite ni
grasa para freir.

e No coloque nada encima del aparato. Esto obstruye el flujo de aire, lo que afecta la
eficiencia de calentamiento del aparato y el resultado de la fritura.

INSTRUCCIONES

Usando su freidora:

1. Conecte el enchufe de la freidora a la corriente 220-240V ~ 50/60Hz acoplado a tierra.

2. Su freidora emitira un pitido y mostrara "---", el aparato estara en modo de espera.

3. Presione el botdn de encendido, la freidora se encendera y mostrara la configuracion
predeterminada de precalentamiento "180 °C" y "15 min". Esto se puede cambiar manualmente
segun sus necesidades.

4. Presione los botones de temperatura de “+” o “” para establecer la temperatura
adecuada segun el tipo de coccion.

5. Presione el boton de tiempo de “” para configurar la freidora para 3 minutos de
precalentamiento.

6. Presione el boton de encendido para comenzar a cocinar.

7. Cuando el tiempo llegue a “0” y suene el pitido final, retire la olla del aparato con cuidado.

Es recomendable colocar una mano en la parte superior de la freidora mientras hace esto.
8. Coloque los ingredientes en la olla.

Nota: Nunca llene la olla por encima de la linea MAX indicada ya que esto podria afectar la
calidad del resultado final.

9. Coloque la olla nuevamente dentro de la freidora.

Nota: Nunca use la freidora sin la olla dentro.
ADVERTENCIA: No toque la olla durante y un tiempo después de su uso, ya que se calienta
mucho. Use el asa para sostener la olla.

10. Presione el boton de seleccion “M” para cambiar y escoger el modo de coccion
apropiado dentro de los disponibles. Cada pulsacién secuencial del botdbn cambia el programa.
Alternativamente use los botones de “+” y “-” para establecer los valores deseados.

11. Presione el boton de encendido para comenzar a cocinar los alimentos.

12. Cuando finalice el tiempo de coccion, la freidora emitira un pitido y la pantalla se apagara.

La freidora pasara al modo de espera automaticamente.
Retirar la olla de coccién:

Puede retirar la olla de coccion si es necesario



iADVERTENCIA! Este producto esta disenado para que no pueda presionar el boton de
liberacidn mientras la olla esta en la freidora. Nunca presione el boton de liberacion de la olla a
menos que la haya colocado sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.

iADVERTENCIA! No toque la olla durante o algun tiempo después de su uso, ya que se calienta
mucho y puede causar quemaduras. Sujete la olla de coccidn por el asa utilizando un pafio o
guante de horno adecuados.

NOTA:

o Si no se presiona el boton de inicio en 1 minuto, la freidora cambiara al modo de espera.
o El tiempo y la temperatura se pueden ajustar durante el ciclo de coccion presionando los
botones correspondientes.

o Agregue un poco de aceite a los alimentos para obtener un resultado crujiente.

o Agitar los alimentos a la mitad del tiempo de coccidn optimiza el resultado final y puede
ayudar a evitar que los alimentos se frian de manera desigual. Para agitar los ingredientes,
saque la olla por el asa y agitela. Luego, deslice la olla huevamente dentro del aparato. No
presione el botdn de liberacion durante la agitacion.

Programas preestablecidos:

La freidora esta equipada con 7 programas preestablecidos; con estos programas puede cocinar
facilmente diferentes alimentos seleccionando el programa correspondiente.

1. Papas fritas congeladas  200°C 20 min 5. Muslode pollo 180°C 25 min
2. Chuletas de cordero 180°C 15 min 5. “ilete 160°C 20 min
3. Langostinos congelados  160°C 20 min 7. escado 180°C 20 min
4. Cup Cake 160°C 40 min

NOTA:

¢ Si no se presiona el boton de inicio en 1 minuto, la freidora cambiara al modo de espera.
oEl tiempo y la temperatura se pueden ajustar durante el ciclo de coccion presionando los
botones correspondientes.

OTRAS INFORMACIONES UTILES

Consejos:

e Utilice la funcion de precalentamiento antes de cocinar o agregue 3 minutos al tiempo de
coccibn si el aparato esta frio.

¢ Algunos alimentos deben agitarse a la mitad del tiempo de coccion. Para agitar los alimentos,
saque la olla por el asay agitela. Luego, deslice la olla nuevamente dentro del aparato y continte
cocinando.



e Para reducir el peso, puede sacar la canasta de la olla y agitar la canasta solamente.

e Si configura el tiempo de coccidn a la mitad, escuchara que la campana de alarma de la freidora
sonara una vez para avisarle que es hora de remover los ingredientes. Sin embargo, esto
significa que debe configurar el temporizador nuevamente para el tiempo de coccidn restante
después de agitar.

¢ Si configura el tiempo de coccion completo, no hay alarma audible durante la coccion, hasta
que el ciclo de coccion no se complete. Sin embargo, puede sacar la olla en cualquier momento
para verificar el progreso, la freidora se apagara y se reanudara automaticamente después de
que vuelva a colocar la olla.

eLa coccion se reanudara cuando regrese la olla a la freidora. Sin embargo, tenga en cuenta
que el temporizador continuara la cuenta regresiva mientras se retira la olla. Por lo tanto, si la
olla esta fuera de la freidora por mas de un periodo breve, debera reajustar el temporizador para
compensar el tiempo de coccion perdido.

eLos ingredientes mas pequenos generalmente requieren un tiempo de coccidbn un poco mas
corto que los ingredientes mas grandes.

¢ Agitar los alimentos a la mitad del tiempo de coccidn optimiza el resultado final y puede ayudar
a evitar que los alimentos se frian de manera desigual.

e Agregue un poco de aceite a las patatas frescas para obtener un resultado crujiente. Fria los
alimentos unos minutos después de haber agregado el aceite.

¢ No cocine alimentos extremadamente grasosos como salchichas en la freidora.

¢ Los alimentos que se preparan en el horno también se pueden preparar en la freidora.

e La cantidad 6ptima para cocinar patatas fritas crujientes es 500 gramos.

¢ Utilice masa prefabricada para preparar bocadillos rellenos de manera rapida y facil. La masa
prefabricada también requiere un tiempo de coccidon mas corto que la masa casera.

e También puede utilizar la freidora para recalentar alimentos. Para recalentar, ajuste la
temperatura a 150 °C durante un tiempo maximo de 10 minutos.



Limpieza y Mantenimiento

1.  Antes de empezar a limpiar la freidora, ponga el
temporizador en 0, desenchufe el cable del tomacorriente
y espere a que el aparato se enfrie. No toque la superficie
antes de enfriar.

2. Nunca sumerja la freidora en agua u otro liquido.
Este aparato no se puede lavar en lavavajillas.

3. Limpie la superficie de la olla y la cesta de freir con
agua caliente, un poco de detergente liquido y una
esponja no abrasiva.

Si hay suciedad adherida a la cesta o al fondo de la olla,
llene la olla con agua jabonosa caliente y coloque la cesta
en su interior; déjelas en remojo durante unos 10 minutos.
4. Use un pano humedo para limpiar la superficie de la
freidora. Nunca use limpiadores fuertes y abrasivos,
estropajos o0 lana de acero ya que estos elementos
pueden danar el aparato.

5. Si no pretende utilizar la freidora durante un largo
periodo, limpiela bien y guardela en un lugar seco y
ventilado.

Especificaciones técnicas

Tensién nominal: ~220-240 V

Frecuencia: 50-60 Hz

Potencia de salida: 1400 W

Capacidad de la cesta de freir: 4 L

Peso neto: 4,3 kg

Dimensiones del producto: 293x343x332 mm
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Guia de solucién de problemas

Problema Posible causa Posible solucion
La freidora no . El cable de . Inserte firmemente el enchufe
funciona. alimentacion no esta en el tomacorriente adecuado.
enchufado al tomacorriente.
. No ha seleccionado el . Presione el botén de seleccidon

modo de coccion.

para escoger el modo de coccion
apropiado y luego presione el boton
ON/OFF.

o No tocé6 el boton
ON/OFF después de
configurar el modo de
coccion.

° Presione el botbn ON/OFF una
vez mas.

La coccion ya o Hay demasiado o Divida los alimentos en partes
termind y el alimento dentro de la cesta. separadas para freirlos.
alimento esta o La temperatura | e Fije una temperatura mas alta 'y
medio crudo. ajustada es demasiado baja. vuelva a freir los alimentos.
o El tiempo de coccion o Aumente el tiempo de coccidon y
ajustado es muy corto. vuelva a freir los alimentos.
Los alimentos o Ciertos tipos de o A mitad del proceso de coccion

no quedan
fritos
uniformement
e

alimento precisan ser
volteados durante el proceso
de coccion.

saque la olla del aparato y remueva
bien los alimentos aglomerados, luego
vuelva a colocar la olla para continuar.

Las frituras no
quedan
crocantes.

. Algunos alimentos
tienen que ser fritos con
aceite.

o Unte los alimentos con una
capa fina de aceite en la superficie
antes de colocarlos en la cesta para
freirlos.

La olla no

o La olla con la cesta y

° Los alimentos dentro de la

entra con muchos alimentos dentro cesta no pueden exceder la marca de
facilidad estd demasiado pesada. cantidad maxima.
dentro de la . La cesta de freir no |e Verifique que la cesta esta bien
freidora. esta montada correctamente trabada en la olla.

dentro de la olla.

o El asa est4 atascada. o Acomode el asa de la olla en la

posicion horizontal.

Presencia de o Esta friendo alimentos o Es normal que estos alimentos
humo. que sueltan grasa. produzcan humo.

o La olla contiene aceite o Siempre limpie la olla y la cesta

del uso anterior.

después de cada uso.




Eliminacion correcta de este producto

Esta marca significa que este aparato no se debe desechar junto con los residuos
domésticos comunes. Para evitarle posibles dafios al medio ambiente o la salud humana

mmmm 2 Causa de la eliminacion descontrolada de residuos, reciclelo con responsabilidad para
promover el aprovechamiento sustentable de recursos materiales.

Adeva SAS / H.Koenig Europe - 8 rue Marc Seguin, 77290 Mitry-Mory, France
www.hkoenig.com - https://sac.hkoenig.com/ - Tél: +33 1 64 67 00 05



